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Book the Cook
Exklusives Catering und Grill-Spezialitäten bis 100 Gäste
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Book the Cook
Catering und Grillen bis 100 Gäste
  Anfrage stellen 







Andreas „The Cook“ Hansen und sein Team machen Catering zum Event: Mit internationaler Erfahrung, spannenden kulinarischen Ideen aus aller Welt und perfektem Service.

Lehnen Sie sich einfach zurück und genießen Sie entspannt die Feier.
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Grillen
Ein abwechslungsreiches Highlight, das wir live bei Ihrem Event servieren. Genießen Sie die internationale Vielfalt direkt vom Grill!
 Mehr erfahren
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Catering
Von kleinen Happen bis zum ganz großen Buffet: Mit vielen kreativen Ideen und Liebe zum Detail wird Ihre Feier ein kulinarisches Event.
 Mehr erfahren
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Events
Für Ihre Feier haben wir bestimmt das passende Thema: Koch-Event, Roulette-Abend oder Escape-Spiel. Jeweils mit voller Planung, Service, Getränke und Speisen.
 Mehr erfahren
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Radtouren
40 KM KIEL-CITY-TOUR
Alles, was es zu sehen und zu fahren gibt, auf einer Strecke.
 Mehr erfahren















Feedback

Was unsere Gäste sagen
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Claudia, aus Strande

Unser Sommerfest hätte nicht besser verlaufen können. Das internationale Buffet war einfach traumhaft. Allen hat es vorzüglich geschmeckt, denn es war für jeden etwas dabei!

Wir empfehlen Sie gerne weiter.
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Susanna, aus Kiel

Nochmal vielen herzlichen Dank für das wunderbare Catering zu unserer Taufe am letzten Samstag!
Es war super lecker und ausreichend und alles, was wir vorher so unkompliziert mit Ihnen besprochen hatten, hat perfekt geklappt.

Herzlichen Dank!


























Über uns

Meet „The Cook“

Andreas Hansen ist „The Cook“ und seit 20 Jahren eine Konstante in der norddeutschen Gastronomie- & Catering-Szene. Kochen ist für ihn nicht nur Beruf, sondern Leidenschaft, gemischt mit einer guten Portion Fernweh. Nach einer klassischen Ausbildung in Deutschland zog es ihn hinaus in die Welt – zuerst nach Afrika, dann nach Südamerika. Von dort brachte er vielfältige kulinarische Eindrücke mit, die seine Art zu kochen nachhaltig beeinflusst haben.

 Book „The Cook“
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[image: Andreas Hansen "The Cook" lächelt Freundlich in die Kamera.]





















Genießen

Und das macht „The
Cook“ so einzigartig

Wir servieren nicht einfach nur Essen:
Wir liefern traditionelle und exklusive internationale Delikatessen, die jede Feier oder Event zu einem echten Genuss machen.

Immer mit einem umfassenden, freundlichen Service ganz nach ihren Wünschen – wann und wo Sie wollen.

Unser Team freut sich schon darauf, Ihnen unvergessliche Genuss-Momente zu bereiten!

 Book „The Cook“
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Grillen

Feuriges Buffet live zubereitet vom Grill-Meister

Wir bieten die unterschiedlichsten Themen-Pakete für Ihr Grillvergnügen oder stimmen ein individuelles mit Ihnen ab. Erleben Sie mit Ihren Gälsten zum Beispiel…











[image: Fisch und Kartoffel liegen lecker zubereitet auf dem Tisch.]









[image: Mais wird über dem Feuer gegrillt.]

Fisch

Maritime Leckerbissen direkt vom Rost oder der aromatischen Holzplanke: Fisch gehört einfach zum vollen Grill-Erlebnis.

Fleisch

Volle Vielfalt mit deftigen internationalen Highlights wie Chorizo-Steak-Spieß, Cevapcici und namibianischer Boerewurst.

Burger

Es liegt auf der Hand: Burger mit frisch gegrillten Patties (auch vegetarisch) und abwechslungsreichen Belägen kommen gut an!
















Exoten

Grillen – einfach mal ganz anders.
Entdecken Sie mit Ihren Gästen neue Geschmackswelten mit Spezialitäten von Strauß, Krokodil, Elch…

Dessert vom Grill

Genießen Sie Nachtisch, der von der Flamme geküsst wurde. Wie gegrillte Ananas, karamellisierte Banane und vegane Pancakes.

Heiß drauf?

 Book „The Cook“

 Unser BBQ-Angebot








[image: Fleisch und Gemüse wird gegrillt.]













Catering














Catering

Catering nach Ihrem Geschmack

Wir servieren individuelle abgestimmte, kulinarische Highlights, die besondere Momente zu einem unvergesslichen Erlebnis machen. 
Wählen Sie für Ihre Veranstaltung einen unserer beiden Buffetklassiker mit regionalem oder mediterranem Schwerpunkt. Oder wir entwickeln zusammen Ihr Traum-Buffet!






[image: Fleisch und Blätter sind liebevoll angerichtet.]









[image: Kleine Häppchen werden präsentiert.]






Für kleine feine Häppchen zwischendurch sorgt ein „Flying Buffet“: Die Spezialitäten „fliegen“ von flotten Händen getragen auf Tabletts an den Gästen vorbei, bis alle satt sind. Kein extra Buffet-Tisch notwendig!

Voller Service und Live-Cooking stehen bei uns ebenso auf der Karte wie interessante Getränke-Pauschalen; ab 30 Gästen ist auch das Service-Personal im Preis enthalten.

Sie haben Appetit bekommen?

 Book „The Cook“

 Buffetvorschläge
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Events

Das volle Programm: unsere Events

Nehmen Sie mit Freunden oder Kollegen an einem unserer unvergesslichen Themenabende teil und lassen Sie sich zusätzlich mit einem ganz besonderen Ambiente verwöhnen. Oder buchen Sie ein Paket bei sich zuhause!











[image: Leute stehen in der Küche und Kochen.]









[image: Ein Schiff segelt über das Meer.]

Kochevent, Roulette-Abend oder kulinarisches Escapespiel: Bei den Themenabenden von The Cook tauchen Sie ganz in unsere kulinarische Welt ein und müssen sich um nichts weiter kümmern.

Saisonale Events wie Fondue und Feuerzangenbowle oder leckere Begleitfahren mit Traditionsseglern zur Kieler Woche bringen noch weitere Möglichkeiten für Ihren Genießer-Kalender.

Lust auf Mitfeiern?

 Book „The Cook“



















[image: ]Radtouren


















40 KM KIEL-CITY-TOUR

Alles, was es zu sehen und zu fahren gibt, auf einer Strecke.

Diese Kieler Radtour ist vollgepackt mit Sehenswürdigkeiten, kulinarischen Stationen und Aussichtspunkten. Sie erfahren den Nord-Ostsee-Kanal mit Schleuse, die Förde, die Innenstadt, das Studentenviertel und andere moderne und alte Stadtteile. Entlang der Strecke können Sie vieles besichtigen: die Klappbrücke, die nicht immer klappt, den Bahnhof und mehrere Museen. Und dann gibt es noch drei Schwimmgelegenheiten zum Baden im Freibad, in der Halle oder in der Kieler Förde.
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Und das Beste: kulinarische Radtour bedeutet, das Sie nichts mitnehmen brauchen – unterwegs bekommen Sie Getränke und Lunchpack und Fischbrötchen und Kaffee und und und. Am Ende der Tour genießen Sie noch ein drei Gänge Menü und rollen zufrieden nach Hause.

 Book „The Cook“




























Kontakt

Book The Cook!
Sie haben Fragen – oder Hunger?
Wir freuen uns auf Ihre Nachricht!
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The Cook
Andreas Hansen
Klausdorfer Straße 80
24161 Altenholz
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0431 – 3 20 99 21
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0171 – 62 77 959




[image: ]


andreas@the-cook.de




Folgen Sie uns auf
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   Contact me by fax only  























Ich habe die DATENSCHUTZERKLÄRUNG gelesen und verstanden. *

Nachricht absenden
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Kontakt
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0431 – 3 20 99 21
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Informationen & Preise

Getränkepauschale
Softdrinks zum Empfang


15 € / Person






Für eine Veranstaltung von 1 – 2 Stunden







Personal vor Ort


20 € / Stunde / Servicekraft




Eine Servicekraft je 30 Gäste












Softdrinks für Veranstaltungen


25 € / Person






Sommerfesten und Events







Personal am Ausgabe-Tresen


ist inklusive









Kaffee & Kuchen


8 € / Person






Ergänzen Sie das Angebot mit frischem Filterkaffee, Tee, Milch und Zucker







Kuchen verschiedenste Sorten pro Person zwei Stück


6,00 €




Verschiede Torten 10 bis 14 Stücke


60,00 €


Ergänzung Cappuccino


2,50 €


Ergänzung Esspresso, Latte, Milchkaffee


6,90 €









Getränkepauschale Bier & Wein


35 € / Person






Softdrinks wie Cola, Fanta, Sprite







Säfte, Schorle, hausgemachte Limonade





Bier vom Faß König´s Pilsener oder auch andere Sorten auf Wunsch





Rotwein, Weißwein und Roséwein (wenn nicht anders gewünscht wählen wir trockene Weine)







Inklusive Zapfanlage, Tresen sowie aller benötigten Gläser












Getränkepuaschale & Alles


49 € / Person






Getränke wie Pauschale Bier & Wein





Longdrinks lt. Absprache vorab







Zusätzlich alle Spirituosen, wie gewünscht







Cocktails vor Ort


+ 5,90 € / Person























Informationen & Preise

Buffetvorschläge
Bitte sehen Sie diese beiden Vorschläge nur als erste Anregung, wie einen Appetit-Happen. Normalerweise entwerfen wir mit Ihnen gemeinsam ein individuelles Buffet. Hierbei greifen wir gerne Ihre Wünsche und Urlaubserinnerungen auf und richten uns gerne nach besonderen Vorstellungen für Ihrer Veranstaltung.



Schlemmerbuffet


39,00 € / Person






Hausgemachte Gemüse-Quiche mit frischen Gemüsen







Tomate-Mozzarella-Basilikum







Marinierte Rote Beete mit karamellisierten Nüssen & Ruccola







Rohkostplatte mit zwei veganen Dips







Frikadelle mit rosa Pfeffer auf buntem Kraut







Kartoffel-Birnen-Gratin







Dessert: Rote Grütze mit Vanillesauce












Internationales Buffet


48,00 € / Person 






Deutschland

Matjes mit Gurken, Äpfeln & Zwiebeln







Italien

verschiedene italienische Antipasti







Spanien

Zucchini, Chorizo, Oliven, kleine Kartoffeln







Nordafrika

Hummus & Falaffel







USA

Rinder-Steaks & Süßkartoffeln







Frankreich

Creme brûlee mit frischem Obst


























Informationen & Preise

BBQ-Angebote
Je nach Personenanzahl und der Grillgutauswahl können die Preise variieren. Wir berücksichtigen gerne Ihre Wünsche und nehmen Rücksicht auf uns bekannte Allergien und Unverträglichkeiten. Wir bieten die BBQ-Angebote zum Beispiel auch mit oder ohne Schweinefleisch an. Bitte beachten Sie auch die Desserts und die Exoten.

Für Vegetarier berechnen wir den gleichen Preis, wie für die anderen Gäste, aber Sie wählen zwei Variationen aus dem Zusatzangebot aus

In jedem Fall ist die Lieferung von 1 bis 3 Rundgrill, Ausgabe-Buffet, Personal am Grill, sowie Auf- und Abbau im Preis enthalten. Desweiteren sind immer Brot, Dips, Senf, Ketchup und andere Saucen mit dabei.

Was ist weiterhin im Preis enthalten?

Bis 30 Personen

4 Sorten Grillgut

2 Salate


Bis 50 Personen

5 Sorten Grillgut

3 Salate






Fisch


45,00 € / Person






Im Ganzen gegrillte Forelle; mit Kräutern gefüllt







Saiblingsfilet lecker verfeinert mit Oliven-Thunfisch-Tapenade







Seelachsfilet in Apfel-Essig-Teig gebacken







Unser Klassiker : Fjord-Forellen-Filet oder







 Lachsfilet auf der Holzplanke geräuchert







 (Flammlachs)




















Fleisch


39,00 € / Person






Chorzio-Steak-Spieß







Chivapcici in Tomaten-Zwiebel-Knoblauch-Ragout







Cajun-Steak mit Knoblauch, Thymian, Pfeffer, Paprika







Rindersteaks mit BBQ & grünem Pfeffer







Rib-eye-Steaks mit Paprika & Sezuan-Pfeffer







Nackensteak mit Kräutern gewürzt







Medaillons Gyros-Style







Argentinien Churrasco mit Chimmichurri (Mango-ChiliThymian)







Hähnchenbrust in Kokosmilch & Kurkuma mariniert







Hähnchen auf Zitronengras & Erdnuss-Sauce







Hähnchen amerikanisch mit Ahornsirup, Mais & Paprika







Verschiedene Würstchen wie Schinkenwurst und Rostbratwurst







Namibianische Boerewurst


+ 3,00 €




Bratwurst rein aus Rind oder Geflügel


+ 1,50 €









Burger als Ergänzung


5,00 € / Person 






Rindfleischburger oder “ohne-Fleisch-Burger”







verschieden belegt mit







Käse, Salat, Tomate, gegrillte Zucchini, karamellisierte Zwiebeln, und / oder Röstzwiebeln und BBQ-Sauce


















Variationen & Vegetarisch & Ergänzungen


 € / Person






Gebackener Saitan


+ 2,00 €*




Tomate-Mozzarella-Basilikum


+ 3,00 €*




Wok-Gemüse


+ 5,00 €*




Gegrillte Zucchini, Süßkartoffeln, Paprika


+ 3,00 €*




Gemüße-Spieße


+ 2,50 €*




Ofenkartoffeln mit Sour Creme


+ 1,50 €*




Gegrillter Käse


+ 3,50 €*




Gefüllte Spitzpaprika (mit verschiedenen Gemüsen, Kichererbsen, Apfel und Nüssen gefüllt – vegan und glutenfrei)


+ 5,50 €*




*Zuschlag pro Person












Exoten


4,00 € / Person






Straußensteak – medium gebraten mit Gemüse-Mango-Chutney


+ 4,00 €*




Krokodil-Burger


+ 6,00 €*




Gegrillter Hummer oder Langusten-Schwänze


nach Tagespreis*




Insekten-Pfanne


je Portion 10,00 €*




Elch, Bison, Zebra…


nach Rücksprache Großmarkt*









Salate sind in Angebot enthalten


 € / Person






Reissalat andaluz mit Essig, Öl, Knoblauch, (Oliven), Kräutern, Gemüsen







Gehobelte Gemüse, wie Möhren, Zucchini,… mit Radiccio, Ingwer, Sesam,







Bunter Blattsalat mit Tomaten, Paprika, Gurke, Gemüsestreifen mit Dressing a part







Nudelsalat klasssich mit Mayonnaise







Mediterraner Nudelsalat mit (Oliven), getrockneten Tomaten, Estragon, Pfeffer







Ruccola & Lollo Bionda mit karamellisierten Walnüssen und Rote Beete







Griechischer Salat mit Feta, Gurke, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, grüne Paprika, Kräuter







Bunter Bohnen-Salat mit Thymian & Cumin







Tomaten-Salat mit Eisbergsalat, roten Zwiebeln, Gurke, Pfeffer und Schnittlauch







Asiatischer Salat aus Chinakohl und vielen bunten Gemüsestreifen und Zuckerschoten







Alle Salate auf dem Buffet schon griffbreit in Gläsern anrichten


+ 3,00 € pro Person









Dessert oder 

Dessertauswahl vom Grill


8,50 € / Person 

15,50 € / Person






Gegrillte Ananas mit Kokosnuss und Honig







Karamellisierte Banane, Trauben und Apfelstücke mit Mandeln & exotischen Gewürzen







Gebackener Apfel

mit Mascarpone-Nuss-Füllung







Vegane Pancakes mit Banane & Ananas







Selbstverständlich bekommen Sie bei uns auf Wunsch auch Klassiker, wie Mousse au chocolate, Rote Grütze, Eis oder Tiramisu.
































Informationen & Preise

Zusatzleistungen
Selbstverständlich kümmern wir uns auch gerne um weitere Dinge, wie Tisch & Stuhl, Dekoration & Servicepersonal sowie Spaß und Entertainment.

Preise und Informationen

Teilweise sind Geschirr & Personalkosten schon im Preis enthalten

Angebotspreise hängen von der Gästezahl ab















Zusatzleistungen Tisch & Stuhl


07,00 € / Person






Stuhl, Tisch, weiße Tischdecke


7,00 €




Stuhl, runder Tisch, Tischdecke


9,90 €




Biertisch & 2 Bänke


3,00 €




Tischdecke rechteckig, einzelnd


4,00 € / Stück




Anlieferung pauschal


ab 50,00 €









Leistungen Extra Geschirr&Gläser


01,00 € / Person






Teller klein


0,40 € / Teller




Teller 26 cm


0,25 € / Teller




Weinglas, Bierglas


0,38 € / Glas




Sonstige Gläser


0,29 € / Glas




Besteck; von Messer bis Kuchengabel


0,35 € / Beteckteil









Zusatzleistungen Unterhaltung


00,00 € / Person






Leistung 1







Leistung 2







Leistung 3







Leistung 4







Leistung 5


























Informationen & Preise

Kochevent
Gemeinsam Kochen und Genießen ist die beste Art im Team zu feiern. Sie Zaubern selber unter fachkundiger Anleitung ein vier Gänge Menü, Sie genießen die passenden Getränke und freuen sich am Ende, was Sie alles handwerklich geschaffen. Wir haben Räumlichkeiten bis 20 Personen; aber wir haben auch schon Veranstaltungen bis 60 Personen realisiert.

In jedem Fall sind folgende Leistungen im Angebot enthalten: Der Kochkurs, Koch und Reinigungskraft vor Ort, Geschirr, Kochgeräte, Kopien der Rezepte und alle Lebensmittel. Schürzen sind vor Ort.

Wir beginnen die Veranstaltung jeweils mit einen Aperitif und besprechen die Rezepte. Mitzubringen ist nichts außer funktionale Kleidung.

Bitte geben Sie uns folgende Informationen vorab:

Gibt es wichtige Dinge

zu beachten?

Allergien / Unverträglichkeiten

Kein Schweinefleisch / Vegetarisch / Vegan


Möchten Sie etwas ergänzen?

Weinprobe / Rum-Tasting

Warenkunde zu bestimmten Lebensmitteln / Kulinarische Rätsel






Kochevent Alkoholfrei


65,00 € / Person






Softdrinks, Mineralwasser,







Kaffee, Tee,







Dauer etwa 3 Stunden







Verlängerungsstunden


je Stunde 40 €

















Kochevent mit Bier, Wein und Prosecco


79,00 € / Person






Alkoholfreie Getränke







Bier, Rotwein, Weißwein







Prosecco







Dauer 4 – 5 Stunden







danach Verlängerungsstunden


je Stunde 65 €









Kochevent Happy Hour


95,00 € / Person






Alkoholfreie Getränke







Bier, Wein, Prosecco







Freie Wahl von drei Spirituosen







Dauer 5 – 6 Stunden







danach Verlängerungsstunden


je Stunde 95 €























Informationen & Preise

Escapespiel
Wir setzten dem aktuellen Trend des Escapespiels noch einen Genuß oben drauf. Während Sie Aufgaben und Rätsel lösen ergeben sich Speisen und sie entdecken Getränke, die Sie selbstverständlich vernaschen dürfen.

Und das besondere ist, das wir mobil sind. Wenn Sie mögen, so kommen wir mit dem Spiel zu Ihnen ins Haus.

Wir wünschen viel Spaß



Variante in unserer Küche

Variante bei Ihnen




100,00 €

 0 €






Variante “Der verschwundene Koch”


300,00 € / Spiel






Die Idee: Sie sind zum Restaurant gekommen um zu speisen. Leider ist der Koch verschwunden. Kurzerhand verschaffen Sie sich Zugang, suchen die Zutaten, rätseln die Rezepte und bereiten Ihr Essen selber zu.


Dauer : 2 Stunden




inklusive 2 Gänge Menü, Saft & Wasser







für 1 – 6 Personen







jede weitere Person


30,00 €









Variante “Die kulinarische Spürnasen”


500,00 € / Spiel






Bei diesem Spiel sind alle Ihre Sinne in der rätselhaften Küche gefragt. Schmecken Sie die Zutaten aus der Suppe heraus? Riechen Sie den Inhalt des geschlossenen Schranks?







inklusive 3 Gänge Menü, Saft & Wasser


Dauer : 3 Stunden




für 1 – 8 Personen







jede weitere Person


40,00 €

















Variante “Die Weltreise”


600,00 € / Person






ab Mitte 2023























1 – 8 Personen







jede weitere Person


























Informationen & Preise

Roulette
Falls Ihr Abend neben einem großartigem Essen noch runder laufen soll, … so haben wir einen Roulette-Tisch mit großem Kessel und reichlich Jetons für Sie. Je nachdem, welches Essen Sie wählen und ob Sie selber die Kugel und die Bank bedienen wollen; wir machen Ihnen gerne ein persönliches Angebot.

Sie haben die Wahl:

Das pure Spielvergnügen

Sie bedienen den Tisch

und rechnen die

Gewinne selber aus.

3 Stunden Spielzeit


Casino Version

Ein Spielleiter von uns steht Ihnen zur Verfügung.

Spielspaß, solange Sie es wünschen.






Roulette & Menü (oder Büffet)


50,00 € / Person






Roulette-Tisch


im Angebot enthalten




Individuell abgesprochenes Essen







Getränkepauschale lt. Wunsch







Lieferung, Auf. u. Abbau







Dauerhaft Spielleiter am Tisch












Roulette & Glühwein


15,00 € / Person






Roulette-Tisch


zuzüglich pauschal 200 €




0,5 L Glühwein p. Pers.







Anlieferung, Auf. u Abbau







Spielleiter am Tisch







Dauer 3 Stunden












Roulette & BBQ


10,00 € / Person






Roulette-Tisch


zuzüglich pauschal 100 €




Grill / BBQ Event


zuzüglich entsprender Auswahl















































Informationen & Preise

Preise
Hier steht Platzhalter-Text für Preise. Einfach in die Schrift klicken, um den Text zu ändern.

Infos in einer Tabelle

Spalte 1

Unterpunkt 1-1

Unterpunkt 1-2


Spalte 2

Unterpunkt 2-1

Unterpunkt 2-2






Preispaket 1


00,00 € / Person






Preis 1







Preis 2







Preis 3







Preis 4







Preis 5












Radtour Kiel


69,00 € / Person






Preis 1







Preis 2







Preis 3







Preis 4







Preis 5












Zusatzleistungen


00,00 € / Person






Miete Leihrad


30,00 €




Miete E-Bike


50,00 €




Tourbegleitung


100,00 €




Miete Rikscha


Preis auf Anfrage























        